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Краткий отчет · 2026

Следующая встреча: 23–26 марта 2027, ВЦ «Тимирязев», Москва

24–27 марта 2026  ·  Москва, ВЦ «Тимирязев»
Кластер международных выставок оборудования и ингредиентов для хлебопекарного,
кондитерского производства, производства готовой еды и полуфабрикатов

СЛЕДУЮЩАЯ ВСТРЕЧА

Москва · ВЦ «Тимирязев»

П РО ФИ Л Ь  У Ч АСТ Н И К О В

232 участника

8
стран

20 759
кв. м площади

СТРАНЫ-УЧАСТНИКИ

Беларусь · Германия · Индия · Италия · Китай ·
Россия · Турция · Франция

П РО ФИ Л Ь  П О С Е Т И Т Е Л Е Й

15 136 посетителей

28
стран

38%
впервые
на выставке

8
федеральных
округов РФ

85
регионов
России

ТОП-10 СТРАН ПОСЕТИТЕЛЕЙ

Россия · Беларусь · Казахстан · Китай · Азербайджан · Италия · Армения · Турция ·
Узбекистан · Киргизия

Д ОЛ ЖН О СТ Н О Й  СТАТ У С

31% Руководитель
подразделения / отдела

26% Специалист / Менеджер
/ Технолог

23% Собственник /
Учредитель

12% Руководитель компании
/ Ген. директор

5% Самозанятый

3% Другое

С ФЕ РА  Д Е Я Т Е Л Ь Н О СТ И  П О С Е Т И Т Е Л Е Й

19% Промышленное хлебопечение

13% Мучное кондитерское производство

13% Производство готовой еды / кулинария

9% Розничная торговля

8% Оптовая торговля оборудованием / ингредиентами

8% Сахаристое кондитерское производство

7% Сфера гостеприимства и общественного питания

7% Кондитерские, мини-пекарни

7% Ремесленное хлебопечение

5% Производство оборудования / ингредиентов

4% Ремесленное кондитерское производство

И Н Т Е Р Е С Ы П О С Е Т И Т Е Л Е Й  ·  MO D E R N  B A K E RY |  C O N F E X *

43% Хлебопекарное оборудование

36% Сырье, ингредиенты, добавки

34% Кондитерское оборудование

26% Упаковка (оборудование)

24% Упаковка (материалы / готовые решения)

17% Холодильное оборудование / технологии

15% Шоколадное и конфетное оборудование

И Н Т Е Р Е С Ы П О С Е Т И Т Е Л Е Й  ·  G O TO V O *

78% Упаковочное оборудование и упаковка для готовой еды

56% Решения по автоматизации производства

44% Оборудование для переработки (мясо, рыба, овощи, фрукты)

29% Сырье, ингредиенты, добавки

21% Холодильное оборудование / технологии

17% Гигиена производства

* Респондент мог выбрать несколько вариантов ответов

Д Е Л О ВА Я  П РО Г РА ММА

3 ТЕМАТИЧЕСКИХ БЛОКА

Bakery Confex Gotovo

4 дня 8 площадок

16
бизнес-

мероприятий

20
мастер-классов

с известными шеф-поварами,
ведущими шеф-пекарями, кондитерами
и технологами пищевых производств

2 образовательных курса
повышение квалификации для технологов пищевых производств

85 выпускников получили диплом государственного образца

3 экскурсии на действующие производства

3 дня · 24 часа · 20 экспертов · посещение 1 хлебопекарного производства

2 дня · 16 часов · 8 экспертов · 2 экскурсии на фабрики-кухни

Хлебопекарная
экспертиза

Кондитерская
экспертиза

Готовая еда


